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ISTITUTO ITALIANO IMBALLAGGIO: OSCAR, CARTA ETICA E FOOD INNOVATION A
IPACK-IMA 2015

Posted by: Converterin: Articoli-cartotecnica04 mag 2015Comments: 0 20 views L’Istituto
Italiano Imballaggio porta ai Ipack-lma 2015 I’ innovazione declinata sotto diversi aspetti.
L’innovazione tecnica e tecnologica é esplicitata con la panoramica dei finalisti al contest
Oscar dell’imballaggio , che dal 1957 premia i migliori packaging, prodotti o
commercializzati in Italia. | progetti in concorso in questa edizione spaziano da innovativi
sistemi di stampa UV direttamente sul corpo del contenitore, ai nuovi materiali derivati da
fonti rinnovabili o da prodotti non adatti al consumo umano, si passa dai nuovi bio polimeri
biodegradabili e compostabili e si arriva ai packaging attivi. | packaging a concorso
strizzano I'occhio a marketing e vendite, grazie a un sapiente design, senza togliere il
focus dalle esigenze del consumatore, offrendo ergonomia, richiudibilita, semplicita d’uso
e allungamento della shelf. Tra i leit motif di questa edizione del concorso si trovano
sostenibilita e lotta allo spreco alimentare. Per la scelta dei vincitori — che saranno
premiati il 20 maggio alle 16.30 a Ipack-lma (Pad 14) - la Giuria, guidata dal Professor
Luciano Piergiovanni, DeFENS - Dipartimento di Scienze per gli Alimenti, la Nutrizione e
I’Ambiente, Universita degli Studi di Milano, seguira le linee guida della Carta Etica del
Packaging , realizzata dalla sinergia di Edizioni Dativo e Politecnico di Milano, con il
patrocinio dell’lstituto Italiano Imballaggio. Come si legge nella stessa:”La Carta etica
del Packaging vuole essere uno strumento di riflessione e di impegno attorno al quale
convergere. Un documento di principi da condividere, per accompagnare il packaging
verso un futuro piu consapevole ... si pone come strumento per una cultura di sistema:
intende mettere in rapporto obblighi e diritti, che legano il momento della produzione con
quello dell’utilizzo e consumo, soggetti che sono portatori di obblighi e soggetti che
godono di diritti e aspettative”. La presentazione ufficiale della Carta si terra il 22 maggio
alle ore 11, nel centro Congressi. Coniugando il tema feed the Planet di Expo2015 con
il tema dell’innovazione, I'lstituto presentera nel proprio spazio al Pad 14H41 un percorso
culturale e gastronomico di innovazione legato al cibo, alla sua conservazione e al
packaging che ne garantisce la protezione e la sicurezza. Il cibo (verdure, frutta, erbe per
infusi) saranno presentate nei vari stadi da fresche a disidratate fino a polveri. | visitatori
dalle 12 alle 14.30 potranno gustare infusi, té e brodi realizzati al momento dallo chef
Fabrizio Sansoni , con una sapiente miscela di materie prime essiccate e disidratate e
fresche e riceveranno la propria miscela personalizzata confezionata sottovuoto. Tra le
altre attivita organizzate a Ipack-lma, sempre in tema food packaging, anche il convegno
Food Packaging e certificazione , in calendario il 19 maggio alle 14.15, nel Pad.14.
Sorry, the comment form is closed at this time.
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Tuttofoad, il salone dell’a-
grealimentare  organizza-
to da Fiera Milano in pro-
gramma dal 3 al 6 maggio
2015, promette un‘edizio-
ne molto vivace alla quale
parteciperanno circa 2.500
aziende provenienti da
settori specifici ma siner-
gici che coinvolgono tutti
i comparti della filiera, in-
sieme alle istituzioni loca-
li provenienti da tutta lta-
fia. L'offerta sara distribu-
ita su una superficie tota-
le di 180.000 m?in 10 pa-
diglioni, 4 in piu rispetto al
2013,

Tra | settori che hanno
avuto trend pit vitali per la
presenza di aziende espo-
sitrici durante le varie edi-
zionk di Tuttofood si se-
gnalano quelli dedicati a
carne e salumi, in forte
crescita anche quest’an-
no, ma all'interno dei com-
parti ormai “classici” per
la manifestazione milane-
s& sono numerose le con-

ferme per il lattiero-casea-
rio, il multi-prodotto, | sur-
gelati, la distribuzione e
'Hore.ca.

Se poteva essere prevedi-
bile il successo & la cresci-
ta di comparti gia presen-
ti & “fidelizzati”, hanno in-
vece dimostrato una rispo-
sta importante le azien-
de ospitate in spazi nuo-
vi 0 meno presenti nelle
scorse edizioni della ma-
nifestazione: cosi, il set-
tore Greenfood ha triph-
cato i volumi, grazie ad
un‘area dedicata che verra
completata da uno spazio
showcooking, mentre no-
vitd assoluta & il debutto
dell'area dedicata ai pro-
dotti ittici, anch’essa con
spazio showcooking che
ospiterd  interessanti  di-
mostrazioni.

Sul versante dei visitato-
ri, in manifestazione, oltre
ai 1.200 hosted top buyer,
scelti attraverso un'atten-
ta profilazione che garanti-

rd incontri produttivi diret-
tamente allo stand, con ot-
timizzazione dei tempi e il
massimo rendimento dei
contatti, si aggiungeranno
pit di 11.000 buyer attesi.
Interessanti sinergie con
Expo Milano 2015, che
aprird il primo maggio e
sorgerd a pochi passi dal
quartiere espositivo. Gl
espositort in fiera, dopo la
chiusura serale nei giorni
di manifestazione, avran-
no infatti l'opportunita
esclusiva di visitare 'E-
sposizione Universale e di
incontrare direttamente in
fiera le delegazioni com-
merciali che nel corso dei
mesi visiteranno 'Espo-
sizione Universale con il
progetto “Expo Business
Matching”, che selezione-
ra i profili pit interessan-
ti per le aziende di Tutlo-
food, creando un‘agenda
di incontri mirati che con-
centrera nei giorni di mani-
festazione le occasioni di

matching possibili nei sei
mesi di Expo Milano 2015.
Ricco anche il programma
collaterale del salone, con
tre interessanti concorsi:
ad esempio, Ipsos, socie-
ta leader in ltalia nei servi-
zi di ricerca di marketing,
attraverso circa 1.200 in-
terviste ad un campio-
ne di consumaton, defini-
rd 24 prodotti, 3 per cia-
scuna delle 8 categorie in
gara {Carne e Salumi, Lat-
tiero Caseario, Dolciario,
Surgelato, HoReCa, la se-
zione Multiprodotto, Ittico
e Green Food). Tra le 24
idee finaliste, verra eletto
il vincitore di ogni settore.
Con Qualivita -~ fondazio-
ne per la protezione e la
valorizzazione dei prodot-
ti agroalimentari di qualita
~ s scoprira invece il pro-
dotto certificato di mag-
gior qualitda. Con ['obiet-
tivo di sottolineare ['im-
portanza del modello del-
le Indicazioni Geografiche
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'AGENDA weliness, salone della sana alimentazione. RiminiFiera
- www.niminiwellness.com/foodwell/
Per ogni manifestazione riportiamo Vindirizzo mail 1-3 luglio 2015 - Milano: convegno int. “Grains for
dell’ente organizzatore per un contatto diretto di Feeding the World” - Aistec - www.aistec.it
conferma, dato che possono avvenire cambiamenti 23-28 settembre 2015 - Baveno (VBI conferenza
organizzativi dopo la stampa di questo calendario. internazionale Food Contact Compliance sui materiali
* indica una manifestazione non ancora segnalata sui acontatto con gli alimenti - Packaging Meeting - www.
numeri precedenti o che ha subito variazioni. istitutoimballaggio.i/food-contact-compliance-2015
il neretto indica le manifestazioni alle quali la Chiriotti 2325 settembes 2015 - Rimini Macfrut, mostra int.
Editori partecipa e dove potrete trovare le nostre per l'ortofrutta. Cesena Fiera - www.macfrut.com
riviste in distribuzione. 14-18 ottobes 2015 (Milano) 2 Efsa Scientific
Conference, conferenza dell’Autoritd Europea per la
Sicurezza Alimentare - Efsa - www.efsaexpo2015.eu
iMITALIS 23-27 ottohre Z005 - Rho (M Host, salone int.
dell'ospitalita professionale nel settore MHo.Re.Ca.
3-4 maggio 2015 - Rho (Ml}; 12° Congresso italiano FieraMilano - email: host@fieramilano.it - www.host,
di Scienza e Tecnologia degli Alimenti (12° Ciseta) - fieramilano.it
cfo Tuttofood, mostra int. alimentazione. Fiera Milano 25-28 ottobre 2016 - Parma: Cibustec, salone delle
Media - Divisione Business International - www. tecnologie per l'industria alimentare. Fiere di Parma -
businessinternational.it www cibustec.it
#-8 maggio 2015 - Milang. Tuttofood, salone int. 27-28 ottobre 2015 - Verona: Save, salone per
dell'alimentazione. Fiera Milano - email: fieramilano@ l'automazione industriale. Eiom - www.exposave.
fieramilano.it - www.tuttofood.it com
§-7 maggio 2015 - Verona Fruit Gourmet Expo, 14-17 noveambre 2015 - Rimini Gluten Free Expo,
fiera int. per l'orfofrutta. VeronaFiere - www. salone dei prodotti senza glutine - S-Attitude - www,
fruitgourmetexpo.it glutenfreeexpo.it

*10-13 maggio 2015 - Verona: Eurocarne, salone

int. tecnologie per lavorazione, conservazione,

refrigerazione e distribuzione delle carni. Veronafiere ALLUESTERO

- WwWw.eurocame.it

12-14 maggio 2015 - Milano: SPS IPC Drives ltalia, 5-7 maggio 2015 - Geneve {Svizzera). Vitafoods

salone per 'automazione industriale. Messe Frankfurt Europe, salone per lindustria dei nutraceutici.
[talia - www _spsitalia.it Palexpo - www . vitafoods.eu.com

19-23 maggio 2015 - Rho (Ml): Ipack-ima, mostra 1418 maggio 2015 - Istanbul (Turehia) Anufood,
int. imballaggio e confezionarmento. lpack-Ima - email: fiera int. dellalimentazione - Kdlnmesse - www.,
ipackima@ipackima.it - www.ipack-ima.com anufoodeurasia.com

18-23 maggio 2015 - Milano: Meat-Tech, salone int. 14-17 maggio 2018 - Calro {Egitto} Afro Packaging
delle carni. Ipack tma - ipackima@ipackima.it - www. & Food, salone int. processo e confezionamento
meat-tech.it alimentare. Ucima - it.afropackaging.com

1923 maggie 208 - Miang  Intralogistica, 20-24 maggio 2015 - Bangkok [Tailandia): Thaifex,
salone int. della logistica. Deutsche Messe - www. World of Food Asia, salone asiatico degli alimenti.
intralogistica-italia.com KéinMesse - www . worldoffoodasia.com

20-22 maggio 2015 - Milano: Fruit Innovation, 1017 glugno 2015 - Istanbul (Turchial Snackex,
salone int. dell'ortofrutta. Ipack Ima - www.fruitech.it salone int. degli snack. European Snacks Association
*28-31 maggio 2015 - Rimini: Foodwell+Rimini - email: esa@esa.org.uk - www snackex.com
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15-18 giugn furt (Germanial Achema,
fiera mond:a!e processi industriali di trasformazione.
Dechema - www .achema.de
*17-18 glugno 2015 - Paris {Francial NutrEvent
conferenza int. sull'innovazione nella nutrizione.
Eurosanté - Www.nutrevent.com

17-20 ghugne 2015 - Bangkok (Tallandial Propak
Asia, salonee int. tecnologie di processo, riempimento
e imballaggio - Bangkok Exhibition Service -~ www.
propakasia.com
21-23 giugno 2015 - Johanneshburg (Sud Africa)
Africa’s Big Sewven, salone int. per lindustria
alimentare, delle bevande e imballaggio. Senaf -
www senat.it
23-26 giugno 2015 - San Paolo (Brasile); 31°
Fispal Tecnelogia, salone int. dei processi, imballaggi
e logistica per alimenti e bevande. BTS - www.
fispaltecnologia.com.br
11-14 luglio 2015 - Chicage {Usa) IFT, mostra-
convegno di tecnologia alimentare. Institute of Food
Technologists - www.am-fe.ift.org
15-17 luglio 2015 - Shanghal (Cinal Propak Cina,
salone int. del processo, imballaggio e starnpo - China
Internationat Exhibition - wwwy.propakchina.com
12-17 settembre 2015 - Miinchen (Germania): IBA,
salone mondiale di panificazione e pasticceria - GHM
Gesellschaft fir Handwerksmessen - www.iba.de
14-18 settembre 2015 - New Delhi {ingla). Foodtec
India, salone int. per industria alimentare e delle
bevande. Koelnmesse. www foodtecindia.com
15-17 settermbre 2015 - Minchen [(Germanis)
Oils+Fats, mostra int. per l'industria degli ol & dei
grassi. Messe Miinchen - email: benjamin buettner@
masse-muenchen.de - www . oils-and-fats.com
15-18 settembre 2015 - Chicago (Usa) Process
Expo+international Dairy Show, salone int. per
l'industria alimentare e lattiero-casearia, FPSA - email;
info@fpsa.org - www.myprocessexpo.com
FA0 - 24 settembre 2015 - Vilnius [Litueniay IDF,
summit mondiale del lattiero caseario. Comitato
ltaliano della FIL-IDF - www.idfwds2015 . com/home/
28 sstiernbre-1  ottobre 2015 - Nimberg
{Gerrnania) FachPack, fiera  europea per
limballaggio. NlirnbergMesse - www.fachpack.de
S-Gottobre 2015 - Moscow (Hussia) Agroprodmash,

salone int. ingredienti e processo  alimentare.
Expocentre - www.agroprodmash-expo.ru

10-14 ottobre 2015 - Kéln {Germania) Anuga,
salone int. dei prodotti alimentari. Kéinmesse - www.
anuga.com

17-28 novembre 2018 - Bhangha! (Cinal Food Pex,
salone int. per il processo e I'imballaggio alimentare -
Messe Disseldorf - www. foodpex.com

1-3 dicembre 2015 - Paris {Francia): Fi Europe,
salone europeo sugli ingredienti alimentari. UBM
- email: natasha.berrow@ubm.com - www.
foodingredientsglobal.com

£6-22 gennalo 2010 - Moscow [Fussia). Upakovks/
Upak lalia, salone int. dell'imballaggio. Centrexpo -
upakovka.messe-duesseldorf.de

31 gennaio-3 febbraio 2016 - Cologne (Germania);
Prosweets, salone int. per Vindustria dolciania.
Koelnmesse - www .prosweaets.com

14-17 aprile 2018 - Istanbul (Turchial lbatech,
salone int. per la panificazione, pasticceria, gelateria
e cioccolato. Messe Stuttgart - www . ibatech.com.ir
7-12 maggio 2018 - Frankfurt am Main (Germania),
IFFA, salone int. per l'industria della carne. Messe
Frankfurt - www.iffa.messefrankfurt.com

2-4 agosto 2016 - Curitiba (Brasile) FoodTec Brasil,
salone dell'industria alimentare. Kéinmesse - www,
foodtecbrasil.com

#1214 ottobve 2016 - Neirobi (Kenval FEast
Afripack, fiera del made in ftaly. Centrexpo - www.
eastafripsck,com

22-25 ottobre 2016 - Stuttgert [Germania) SGdback,
salone della panificazione e pasticceria. Messe
Stuttgart - www.messe-stuttgart.de/suedback/

29 nov.- 1 dicembre 2016 - Frankfurt (Germania}:
Health Ingredients Europe, salone sugli ingredienti
salutistici. UBM - www figlobal.comyhieurope

15-17 dicembre 209 - Muombal (pdial  Int
PackTech India, salone int. per I'imballaggio. Messe
Disseldorf - www.packtech-india.com

2-6 maggio 2017 - Essen (Qermaniz) Metpack,
salone int. imballaggi metallici. Messe Essen - waww,
metpack.de

4-10 maggic 2017 - Disseldorf {Germania)
Interpack, salone int. dell'imballaggio. Messe
Disseldorf - www .interpack.com
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(IG) specialmente sotto gli
aspetti della tracciabilita e
della sicurezza, i prodot-
ti in gara saranno sottopo-
sti al giudizio da una com-
missione di esperti che in-
dividueranno 3 referenze
da ammettere alla fase fi-
nale per ciascuno degli 8
settori merceologici presi
in esame.

Infine, Assica organizzera
uno speciale educational
dedicato all'Alta Salume-
ria che vedra protagonisti |
visitatori professionisti del
settore,

E anche in fase di defini-
zione il calendario di Tuito-

La 26" edizione di Euro-
carne, manifestazione le-
ader per il comparto car-
neo, in programma a Ve-
rona dal 10 al 13 maggio,
sl pone come un evento
nuove, ancora pit vertica-
le e ad alta specializzazio-
ne e, grazie ad un'inten-
sa attivitad di promozione e
ad azioni mirate all'incon-
tro tra offerta espositiva e
aspettative degli operato-
ri, 'appuntamento scalige-
ro sara la piazza ideale per
incontrare i decisori di ac-
quisto pit qualificati e mo-
tivati al fine di sviluppare
con loro progetti innovativi
e di successo in grado di
catalizzare l'attenzione di
tutti gli attori operanti nel

food Academy, che com-
pleterd 'esperienza di vi-
sita con convegni e dimo-
strazioni per offrire ai vi-
sitatori le conoscenze pil
attuali e contatti altamen-
te strategici per il loro bu-
siness. In particolare, il pa-
linsesto si concentrerd su
tre aree: area multi-pro-
dotto, settore ittico e Ho-
ReCa & Beverage. In que-
ste speciali aree dedica-
te alla formazione sard
dato spazic a showcoo-
king, convegni e interven-
ti con gli esperti di settore
per offrire ai visitatori il pid
qualificato know how,

mercato delle carni sia a li-
vello nazionale che inter-
nazionale.

In particolare, il salone po-
tenzia l'internazionalizza-
zione attraverso la promo-
zione dei delegati esteri
e | partner di Veronafiere
e {lstituto per il commaer-
cio estero {lce). Ad esem-
pio, nutrite delegazioni di
buyer, per le guali Eurocar-
ne ha gia programmato in-
contri h2b, arriveranno dai
Paesi dell'area Alpe Adria
{(Slovenia, Croazia, Bosnia,
Macedonia), Russia, Polo-
nia, Marocco, Egitio, Emi-
rati Arabi Uniti.

Sono stati coinvolti ope-
ratori interessati ai setto-
ri della macellazione, stoc-
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caggio e movimentazio-
ne carne, attrezzature per
la lavorazione delle carni,
macchine per macellerie
e banchi frigo per la ven-
dita {retail, grande distri-
buzione, ristorazione, ho-
recal, ma anche buyer in-
teressati alla carne e salu-
meria italiana.

«Sempre pit dall'estero si
guarda la tecnologia italia-
na nelle macchine per la
lavorazione delle cami e il

La prossima edizione di
Ipack-lma, salone delle
tecnologie e dei materia-
li per il packaging, il pro-
cessing e la logistica inter-
na, in programma dal 19 al
23 maggio 2015 a Fiera-
milano, a poche centina-
ia ci metri da Expo 2015
e contestualmente a Me-
at-Tech, Dairytech, Fru-
it Innovation, Intralogisti-
ca ltalia e Converflex, pro-
porré ai visitatori un ricco
programma di eventi colla-
terali, oltre 100, tra confe-
renze internazionali, tavo-
le rotonde e workshop, a
completamento dell’'offer-
ta della parte espositiva.
Quest'ultima spaziera dal-
le tecnologie di processo
al confezionamento imbal-
laggio, package printing, la
filiera completa dell’orto-
frutta fino al predotto de-
stinato al consumo e la lo-

know how delle filiere zoo-
tecniche con sempre mag-
giore interesse - spiega il
direttore generale di Vero-
nafiers, Giovanni Mantova-
ni — anche alla luce di una
crescente specializzazione
nella frontiera dell’hygienic
design, che permette alla
grande industria e alle PMI
italiane di progettare mac-
chinari efficienti e all'avan-
guardia in termini di sicu-
rezza alimentare».

gistica, ma i visitatori po-
tranno anche partecipa-
re ad approfondimenti e
incontri, cui prenderan-
no parte i piu autorevo-
li esperti mondiali dei set-

Molitecnica Sud & una
realta consolidata nella
produzione di impianti e
macchinari per l'industria
molitoria, mangimifici, pa-
nifici e pastifici, impian-
ti di stoccaggio, macchi-
ne ausiliarie e metalmec-
canica. l.'azienda, dopo il
successo ottenuto nella
passata edizione, investe
nuovamente in Ipack-lma
come luogo privilegiato di
incontro per gl operato-
ri internazionali del com-

tori interessati, compresi
quelli istituzionali delle di-
verse associazioni, sia in-
ternazionali che nazionali.
Tra gli eventi da non per-
dere la Conferenza In-
ternazionale  “Designing
a resilient future: food,
technology and sustai-
nable development” or-
ganizzata da Ipack-lma in
partnership con Unido, in
collaborazione con Expo,
promossa dal Ministero
dello Sviluppo Economico,
Agenzia ICE, Anima e As-
sofoodtec e sponsorizzata
dal Conai: prestigiosi rela-
tori {The Culinary Institute
of America, Google Food,
Barilla, Unido) condivide-
ranno le loro visioni sul fu-
turo del cibo fra tecnologia
e sostenibilita.

Inoltre dal 19 al 22 mag-
gio Ipack-Ima ospitera due

parto Grain Based Food,
per condividere ed offrire
know-how, soluzioni su
misura, servizi pre e post
vendita. In gquesta occa-
sione porterad le sue no-
vitd tecnologiche sotto i
riffettori del mondo data
anche la contemporaneit
dell'Expo 2015, il grande
evento sull'alimentazione
e la nutrizione in cui ogni
Paese mostrera il meglio
delle proprie tecnologie
per garantire cibo sano e

importanti eventi interna-
zionali organizzati da Al-
DIC  {Associazione [alia-
na di Ingegneria Chimi-
ca): iCheapl2, dodicesk
ma edizione della Confe-
renza Internazionale di In-
gegneria Chimica, e Frutic
ltaly 2015, simposio mon-
diale di ingegneria applica-
ta all’ortofrutta. 1.6800 auto-
ri hanno gia partecipato per
la parte “call for papers” e
piu di 500 partecipanti da
oltre 50 Paesi sono attesi
ai due eventi,

In  concomitanza  con
Ipack-ima e le sue fiere si
terranno, fra le altre, an-
che le assemblee euro-
pee degli industriali della
carne, dei semolieri, del-
la flessografia, l'incontro
della World Packaging Or-
ganization e numerosi al-
tri eventi,

sufficiente per tutti, nel ri-
spetto del Pianetla e dei
suei equilibri.

In questo scenarin, Moli-
tecnica Sud organizza, con
e aziende rappresentate
Atim e IBF e con la parte-
cipazione straordinaria di
Russc Consulting, un in-
contro dal titolo "Consu-
lenza e assistenza tecnica
pre e post vendita”, tema
selezionato in quanto stra-
tegico e fondamentale per
la soddisfazione del clien-
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te. La conferenza, che si
terrd presso lo stand di Mo-
litecnica Sud CO7/D06 Pa-
diglione 3 venerdi 22 mag-
gio 2015 alle ore 15,00 &
aperta a tutti gli operato-

Dall't al 3 giugno 2015
si terrd a Parigi la sesta
edizione della conferen-
7a internazionale sulla fi-
bra alimentare organizza-
ta dall'iCC, denominata
DF15, dedicata quest'an-
no al tema “dalla funziona-
lita della fibra alla salute”.
Lincontro  prenderd in
considerazione tutte le
fonti di fibra alimentare,
concentrandosi sul rap-
porto tra la sua funzionali-
ta e la salute, sui benefi-
ci dimostrati attraverso la
scienza della nutrizione, lo
sviluppo di prodotto e I'e-
ducazione del consumato-
ri. Attraverso le relazioni di
autorevoli relatori sugli ef-
fetti salutistici della fibra e
le informazioni piG recenti
sul suo ruolo in qualita di
prebiotico e a favore del-
le prestazioni mentali, la
conferenza offrira quindi
un'impartante  occasione
di confronto e approfondi-
mento per tutti coloro che,
a vario titolo, in ambiente
accademico o industriale,
sono coinvolti nella ricerca
o nelf’utilizzo della fibra ali-
mentare. Una ricca espo-

i del settore agroalimen-
tare. Per visitare lo stand
e partecipare all’evento, &
sufficiente richiedere l'invi-
to all'indirizzo e-mail: info@
molitecnicasud.it.

sizione di prodotti, mac-
chinari e strumenti scien-
tifici contribuird ad offrire
ai partecipanti una panora-
mica completa dello stato
dell’arte in questo settore.
Scendendo pitt nel detta-
glio, la prima sessione di
lavori si incardinera sull’ac-
cettazione del prodotto da
parte del consumatore,
mentre la seconda tratte-
ra nello specifico gl effet-
1 salutistici della fibra, dal
benessere intestinale ai
benefici nel controllo del
peso e dell'cbesita, a li-
vello neurocognitivo ¢ nel-
la regolazione del sistema
immunitario nelle malattie
croniche.

La terza sessione illustre-
ra alimenti e nuovi ingre-
dienti contenenti fibra ali-
mentare, tracciando una
panoramica delle nuove
tendenze su cui si orien-
ta l'attivita di innovazione,
sulle applicazioni in ali-
menti liquidi, semi-solidi
e solidi, sul ruolo di que-
sto componente nella ri-
duzione dei tenori in zuc-
chero e grassi dei prodot-
ti, fino a indagare le fonti
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alternative di fibra alimen-
tare, | prodotti pit innova-
tivi, I'influenza dei siste-
mi di processo sulla fun-
zionalita e gli effetti salu-
tistici defla fibra, o anco-
ra i progressi nella produ-
zione di frazioni e prepara-

Dal 2 al 4 agosto 2016 si
terrd a Curitiba, in Brasi-
le, la seconda edizione di
International FoodTec Bra-
sil, che in questa occasio-
ne si presentera perd sot-
to un altro nome: Anutec
Brazil. La sceha della de-
finizione compatta Anu-
tec per il rebranding vuo-
le esprimere un chiaro po-
sizionamento del marchio
in tutto il panorama degli
eventi nel segmento Fo-

La 29* Conferenza Interna-
zionale della Federazione
europea di scienza e tec-
nologia alimentare si terra
ad Atene dal 10 al 12 no-
vembre 2015 e sard dedi-
cata al tema: Ricerca e in-
novazione nella scienza
dellalimemazione:  forni-
re soluzioni sostenibili per
Feconomia e la societa glo-
bale. L'incontro, organizza-
to dal Politecnico nazionale
di Atene (NTUAJ per conto

zioni alimentari con tessu-
ti specifici efo costituenti
della fibra.

Gli interventi della quarta
sessione verteranno inve-
ce sulla classificazione, I'a-
nalisi e la normativa vigen-
te in materia di fibra alimen-

odTec organizzati all'este-
ro da Koelnmesse.

Lo scorsc agosto era-
no stati 81 gli esposito-
ri provenienti da 9 Paesi
e 3.000 i visitatori arriva-
ti presso il quartiere espo-
sitive Expo Unimed Cu-
ritiba, una piatiaforma di
informazione e business
unica per la regione per
quanto attiene alla produ-
zione, trasformazione e
confezionamento dei pro-

dell'EFFoST, vuole essere
un punto d'incontro per un
pubblico internazionale di
ricercatori, scienziati, inge-
gneri, politici, professioni-
sti e studenti.

In un anno che si sovrap-
pone con la chiusura di
molti grandi progetti del
7¢ programma quadro per
la ricerca e lo sviluppo tec-
nologico legati al cibo e la
prima serie di risultati dei
progetti di Horizon 2020,

tare, mentre nella quinta si
parlerd dei nuovi criteri per
classificarla, considerando
Fesigenza di adattare il pro-
dotto alla situazione fisiolo-
gica di clascuno, dal bam-
hino all’anziano, dalla per-
sona sana al malato.

dotti alimentari, con par-
ticolare attenzione a car-
ni rosse, pollame, pesce
e formaggio, considera-
to che il Brasile & il se-
condo piu grande produt-
tore mondiale di carni bo-
vine e il terzo di pollame,
il che lo rende un interlo-
cutore sempre piu impor-
tante sui mercati interna-
zionali. Inoltre, il Paese &
il maggiore esportatore di
pollame e prodotti avicoli.

il tema della conferenza ri-
fiette I'attuale filosofia del-
la sostenibilita sia nella ri-
cerca scientifica che nel-
le applicazioni in un ambi-
1o alimentare multidiscipli-
nare.

Questi gli argomenti su cui
si articoleranno le tre gior-
nate di lavori; dalla ricer-
ca di hase in scienza e in-
gegneria alimentare al pro-
cesso sostenibile e allo svi-
luppo di prodotto, proces-

si innovativi per il miglic-
ramento di alimenti con-
venzionali e otftimizzazio-
ne di processi classici per
prodotti innovativi, riduzio-
ne di energia, acqua e ri-
fiuti nella catena alimenta-
re dalla teoria al consuma-
tore; chimica degli alimenti
e scienza dei materiali per
migliorare nutrizione, salu-
te e piacere; ricerca e stru-
menti innovativi per un r-
schio efficiente e sosteni-
bile e la gestione della sicu-
rezza alimentare; progres-
si nella struttura e funzio-
nalita degl alimenti: ricer-
ca e applicazioni dal nano
alla macro scala; applica-
zioni della ricerca in mate-
ria di scienza alimentare e
ingegneria di processo che
contribuiscono alla sicurez-
za alimentare ¢ alla conser-
vazione dell'acqua; la qua-
litd del cibo dal punto di vi-
sta della scienza, dell'indu-
stria alimentare & della so-
cieta. Sfide attuali e future;
i progressi nel campo del-
la ricerca e delle applicazio-
ni delle tecnologie non ter-
miche per la lavorazione
e conservaziong degli ali-
menti.

Subito a ridosso della con-
ferenza EFFOST si terrd il
12 13 novembre, sempre
ad Atene, I'edizione 2015
del workshop intermnaziona-
le sui rattamenti non ter-
mici, dedicato guest'anno
all'innovazione sostenibile
basata sulla scienza e la n-
cerca applicata delle tecno-
logie non termiche.

Ritaglio

stampa

ad uso esclusivo

del destinatario, non

riproducibile.

Pag. 9

010723

Codice abbonamento:



	Sommario
	ISTITUTO ITALIANO IMBALLAGGIO: OSCAR, CARTA ETICA E FOOD INNOVATION A IPACK-IMA 2015
	AGENDA

